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PMR - AGROALIMENTAIRE / DIVERS ALIMENTS - PRODUITS CEREALIERS / ANALYSES PHYSICO-CHIMIQUES

Matériaux /Matrice Valeur de 
propriété/caractéristique

Domaine 
de mesure

Incertitude de 
mesure 
élargie 

Méthode de caractérisation

Blé dur
Teneur en protéines selon 
la norme ISO 16634-2 
(Dumas)

11% -17 %        0,47%
Caractérisations réalisées par un 
réseau de laboratoires accrédités 
ISO 17025
Matériaux de référence certifiés

Blé dur
Teneur en protéines selon 
la norme ISO 20483 
(Kjeldahl)

11 % -17 %        0,40%
Caractérisations réalisées par un 
réseau de laboratoires accrédités 
ISO 17025
Matériaux de référence certifiés

Blé dur
Teneur en protéines selon 
la norme ISO 16634-2 
(Dumas)

11% -17 % /
Caractérisations réalisées par un 
réseau de laboratoires accrédités 
et/ou non accrédités ISO 17025
Matériaux de référence

             Blé dur
Teneur en protéines selon 
la norme ISO 20483 
(Kjeldahl)

11 % -17 % /
Caractérisations réalisées par un 
réseau de laboratoires accrédités 
et/ou non accrédités ISO 17025
Matériaux de référence

Farine de blé
Teneur en protéines selon 
la norme ISO 16634-2 
(Dumas)

11 - 13 %         0,47%
Caractérisations réalisées par un 
réseau de laboratoires accrédités 
ISO 17025
Matériaux de référence certifiés

Farine de blé
Teneur en protéines selon 
la norme ISO 20483 
(Kjeldahl)

11 - 13 % 0,36%
Caractérisations réalisées par un 
réseau de laboratoires accrédités 
ISO 17025
Matériaux de référence certifiés

Farine de blé
Teneur en protéines selon 
la norme ISO 16634-2 
(Dumas)

11 - 13 % /
Caractérisations réalisées par un 
réseau de laboratoires accrédités 
et/ou non accrédités ISO 17025
Matériaux de référence

Farine de blé
Teneur en protéines selon 
la norme ISO 20483 
(Kjeldahl)

11 - 13 % /
Caractérisations réalisées par un 
réseau de laboratoires accrédités 
et/ou non accrédités ISO 17025
Matériaux de référence

Farine de blé
Teneur en eau selon la 
norme ISO 712-1 12-14 % 0,32 %

Caractérisations réalisées par un 
réseau de laboratoires accrédités 
ISO 17025
Matériaux de référence certifiés

Farine de blé
Teneur en eau selon la 
norme ISO 712-1 12-14 % /

Caractérisations réalisées par un 
réseau de laboratoires accrédités 
et/ou non accrédités ISO 17025
Matériaux de référence

L’incertitude de mesure élargie correspond à l’incertitude-type composée multipliée par un facteur 
d’élargissement k, de telle sorte que la probabilité de couverture corresponde approximativement à 95 %.
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